Menu spécial
« Féte des Meéres 2025 »

En entrée ...
Le saumon frais et I'asperge verte en tartare
« Comme une barlette »,
Légumes croquants, sauce mousseline

En plat ...

Le filet de boeuf en « basse température »
Sauce crémeuse aux morilles,
Pommes Dauphines,

Sélection de légumes
du retour du marché

En dessert ...

La fraise, coulis de fraise
Sablé Breton, mousse chocolat « inspiration » fraise,
compotée fraise/rhubarbe,
Glagage rouge fraise, graines de sésame

Prix : 58 francs TTC p.pers.
Uniquement sur réservation

HE 026.664.06.85
contact@lintanf-traiteur.ch

tfeur

< =
N O

Linta nf;



mailto:contact@lintanf-traiteur.ch

